Chef boucher confirmé (F/H)
88500 MIRECOURT Accéder a l'annonce en ligne 4

t CDI ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap

L'entreprise

Alimentation & Produits Frais : Rayons traditionnels, boulangerie/patisserie/viennoiserie, traiteur et
produits régionaux. Drive & Retrait : Service Intermarché Drive (retrait des courses ou

livraison). Station-service & Carburants : Distribution de carburants 24h/24, piste poids

lourd et AdBlue. Mobilité Electrique : Bornes de recharge pour véhicules électriques a

proximité immeédiate. Services de Proximité : Espace presse, parapharmacie, distributeur
automatique de billets (DAB) et location d'utilitaires.

B Le poste

Nous recherchons un Chef Boucher expérimenté, idéalement issu de la grande distribution et ayant une
expérience en hypermarché. Nous souhaitons un véritable professionnel capable de gérer
l'ensemble de I'activité boucherie, aussi bien sur le plan technique que commercial,
managérial et économique. Les principales missions : Piloter le rayon boucherie traditionnel
et libre-service. Organiser les approvisionnements et les commandes. Contréler les
réceptions et la qualité des marchandises. Maitriser la découpe, le désossage, le parage et
la transformation. Garantir la qualité et la présentation du rayon. Manager et faire
progresser I'équipe. Assurer la tracabilité des produits et le respect des regles sanitaires.
Matitriser la comptabilité matiere et le suivi des rendements. Suivre les stocks, les
inventaires, la casse et la démarque. Piloter le chiffre d'affaires et la marge du rayon.
Analyser les résultats et mettre en place les actions correctives nécessaires. Participer aux
opérations commerciales et au développement du rayon. Nous recherchons un profil qui ne
soit pas uniqguement un excellent technicien, mais également un véritable gestionnaire de
son rayon, capable de comprendre et de piloter ses indicateurs économiques.

3 Le profil recherché

Le profil recherché : expérience significative comme Chef Boucher en grande distribution, idéalement en
hypermarché, maitrise technique du métier, expérience du management, bonne

connaissance de la gestion d'un rayon, rigueur sur la tracabilité et la réglementation, sens

du commerce et capacité a travailler en autonomie.
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