Boulanger (H/F)
59166 BOUSBECQUE Accéder a I'annonce en ligne £

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
© Durée : 3 semaines

L'entreprise

L'Actual agency collabore avec un acteur majeur de la grande distribution, comptant entre 10 et 249
employés, spécialisé dans les supermarchés et basé a Lille.

= Le poste
Offre d'emploi : Boulanger (H/F)

Rejoignez ACTUAL EXPERT GRANDE DISTRIBUTION LILLE en tant que Boulanger pour une
mission enrichissante a Bousbecque (59166).

Vos missions incluent :

- Mélanger les ingrédients pour constituer du pétrin
- Faconner les pains

- Cuisson des pains et viennoiseries

- Aide a la mise en rayon et a la vente

- Entretien de l'espace de vente et de travail

- Respect des normes d'hygiene et de sécurité
Pour ce poste, il est indispensable d'étre titulaire du CAP Boulanger.

Contrat de 3 semaines a temps plein, débutant fin juin, avec un engagement de 35 heures
par semaine.

Ne manquez pas cette opportunité de faire partie d'une équipe dynamique et
professionnelle !

Travailler avec ACTUAL offre les avantages suivants :

ACTUAL EXPERTS LILLE GD
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https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boulanger-hf-bousbecque-RE1085552A374465

e 10% d'IFM et 10% de CP

e Un compte épargne temps avec un taux de 12%

e Des acomptes a la semaine a hauteur de 70%

e D'une mutuelle possible dés la premiere heure de travall

e De nombreux services complémentaires via FASTT (aide au logement, garde des
enfants, location de voiture)

e Un accompagnement de proximité durant vos missions et évolutions
professionnelles

3 Le profil recherché

Nous recherchons un Boulanger (h/f) passionné et motivé pour rejoindre notre équipe. Le candidat doit
posséder des compétences solides et une expertise dans le domaine de la boulangerie.

Compétences requises :

Le candidat doit avoir une maitrise avancée des techniques de pétrissage et de faconnage.
Une expérience significative en cuisson de pains et viennoiseries est essentielle.
La capacité a innover et a créer de nouvelles recettes est un atout important.

Une attention particuliere aux détails pour assurer la qualité des produits est requise.

Nous recherchons une personne ayant une forte capacité a travailler en équipe tout en
respectant les normes d'hygiene et de sécurité.

ACTUAL EXPERTS LILLE GD
Rue des Arts - 59800 Lille - 03 28 52 02 72

se actual



