
Boucher (H/F)
16220 MONTBRON   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 200 jours

   L'entreprise 
L'agence Actual Angoulême collabore avec une entreprise de boucherie renommée, spécialisée dans le
commerce de détail de viandes.

   Le poste 
Nous recherchons un(e) boucher(e) ) pour rejoindre notre équipe à Montbron (16220 FR).

Vos missions principales :

Réaliser les opérations de découpages de viandes et de spécialités bouchères dans le
respect des règles d'hygiène et de sécurité alimentaires.

Contrôler et veiller à la bonne qualité des produits.

Réaliser les tâches conformément aux fiches techniques et instructions de travail.

Entretenir votre espace de travail.

Effectuer la vente de produits de boucherie.

Compétences requises :

Savoir découper, désosser, parer et dégraisser des carcasses et des pièces de viande.

Utiliser les différents outils de découpage.

Respecter les règles de sécurité, d'hygiène et de traçabilité.

Entretenir votre poste de travail.

Avantages :

Indemnité de trajet.

Le comité d’entreprise propose des activités sociales et culturelles : loisirs, vacances,
mariage, naissance
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Participation aux bénéfices.

FASTT : mutuelle, garde d'enfants, crédit, location véhicule, service social, logement.

10% IFM (Indemnité de fin de mission) et 10% ICCP (Indemnité compensatrice de congé
payé).

Compte épargne temps avec rémunération à hauteur de 12%.

Possibilité de formation pour évolution en compétences.

CD2I.

Notre équipe de recruteurs est à votre écoute pour plus d’informations et saura vous
accompagner tout au long de votre vie professionnelle au sein de notre agence.

    Le profil recherché 
Pour le poste de Boucher (h/f), nous recherchons un candidat possédant une expertise remarquable dans
le domaine de la boucherie. Le candidat idéal doit démontrer une maîtrise  des techniques
de découpe et de préparation des viandes.

Pour réussir dans ce rôle, le candidat doit être capable de gérer efficacement son temps et
de s'adapter à un environnement de travail exigeant et en constante évolution.
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