Poissonnier (H/F)
65200 BAGNERES DE BIGORRE  Accéder a l'annonce en ligne

t CDI ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap

L'entreprise

La société cliente de I'agence Actual a Tarbes fait partie d'un réseau de 600 agences, avec 3 écoles de
formation, 3 cabinets de recrutement et 3550 collaborateurs.

B Le poste

Titre du poste : Poissonnier (h/f)

Type de poste : Poste

Lieu : BAGNERES DE BIGORRE 65200 FR
Contrat : CDI

Description du poste : En tant que spécialiste des produits de la mer, vous assurez la
découpe et la préparation des produits dans le plus grand respect des regles d’hygiene et
de sécurité alimentaire. Vous participez également a la gestion des marchandises en
matiere d'assortiment et de politique de prix. Vous étes force de propositions pour mettre
votre étal en valeur par une présentation attractive, et pourquoi pas spectaculaire. Pour
fidéliser la clientele, vous étes maitre a bord !

Votre passion du métier et votre sens de I'accueil sont vos atouts. Vous étes fier d'informer
les clients sur 'origine de nos produits, et vous n'étes pas avare de conseils culinaires.

Date de début du contrat : Des que possible
Heures : 35 H/Semaine

Agence : Pour plus d'informations, contactez I'agence responsable de la publication de
cette offre.

E Le profil recherché

Nous recherchons un candidat pour le poste de Poissonnier (h/f). Le candidat idéal doit posséder un
ensemble de compétences spécifiques afin de réussir dans ce rdle exigeant.
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Le candidat doit avoir une maitrise solide de la préparation et du filetage du poisson, en
veillant a respecter les normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire. Une expérience
antérieure dans un réle similaire est fortement souhaitée.

Une connaissance approfondie des différentes especes de poissons et fruits de mer est
essentielle. Le candidat doit étre capable de conseiller la clientéle sur les meilleures
méthodes de cuisson et de conservation.

Le candidat doit démontrer une capacité a travailler en équipe, tout en étant autonome et
capable de prendre des initiatives.

Une compétence en gestion des stocks est également requise afin de garantir la fraicheur
et la disponibilité des produits.

Enfin, le candidat doit faire preuve d'une excellente relation client, avec une aptitude a
communiquer efficacement et a répondre aux besoins des clients.
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