
Plongeur restauration (H/F)
33270 FLOIRAC   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 06/08/2026  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 41 jours

   L'entreprise 
L'agence de Bordeaux collabore avec une entreprise qui fait partie d'un groupe comptant 600 agences, 3
écoles de formation, et 3 cabinets de recrutement, et qui emploie 3550 collaborateurs.

   Le poste 
Titre du poste : Plongeur Restauration (H/F)

Lieu : Floirac, 33270 FR

Type de contrat : 1 mois et demi

Date de début : 6 août 2026

Temps de travail : 35 heures par semaine

Rejoignez notre équipe dynamique et engagée à Bordeaux en tant que Plongeur en
Restauration ! Ce poste ne nécessite aucune expérience préalable, mais une excellente
capacité d'adaptation et un esprit d'équipe seront vos meilleurs atouts.

En tant que plongeur, vous aurez l'opportunité de :

- Utiliser un lave-vaisselle industriel ou laver la vaisselle à la main.

- Ranger rapidement les éléments nettoyés à leur place.

- Effectuer des tâches de nettoyage essentielles, y compris vider les poubelles et nettoyer
les distributeurs de boissons.

- Aider les cuisiniers et les serveurs pendant les heures de pointe.

ACTUAL BORDEAUX
170 Cours du Médoc - 33300 Bordeaux - 05 40 45 25 10 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/plongeur-restauration-hf-floirac-RE1061373A371000


Ne manquez pas cette chance de faire partie d'une équipe professionnelle !

    Le profil recherché 
Pour le poste de Plongeur restauration (h/f), nous recherchons un candidat avec des compétences
spécifiques et un niveau de maîtrise requis.

Le candidat idéal doit avoir une expérience préalable en restauration, démontrant une
capacité à travailler efficacement dans un environnement dynamique. Une attention
particulière aux détails est essentielle pour garantir la propreté et l'hygiène des espaces de
travail.

Une bonne endurance physique est requise, car le rôle exige de rester debout pendant de
longues périodes et de manipuler des charges lourdes. La capacité à travailler en équipe est
cruciale, car le plongeur doit collaborer étroitement avec le personnel de cuisine et de
service.

Un savoir-faire organisationnel est nécessaire pour gérer efficacement le flux de vaisselle
et maintenir l'ordre dans la zone de plonge. La flexibilité pour travailler selon des horaires
variés, y compris les week-ends et les jours fériés, est indispensable.

En résumé, le candidat recherché doit être fiable, ponctuel et capable de gérer la pression
tout en maintenant des standards élevés de qualité.
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