
Laborantin (H/F)
53470 MARTIGNE SUR MAYENNE   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 3 mois

   L'entreprise 
Entreprise familiale et indépendante spécialisée dans la fabrication du fromage et du beurre.

   Le poste 
Notre client, célèbre pour ses fromages "Les Bons Mayennais" et implanté à Martigné-sur-Mayenne,
recherche un technicien de laboratoire pour renforcer ses équipes. Ce poste est à pourvoir
dans le cadre d’un CDD de 3 mois, du 15 juin au 11 septembre, afin de faire face à un
accroissement d'activité durant la période estivale.
En intégrant notre service Qualité/Laboratoire composé de 7 personnes, vous optez pour une PME à taille
humaine où votre parole compte et où vous travaillerez au service de produits
authentiques.
Le contrat est établi sur une base de 37 heures par semaine, du lundi au vendredi, avec des horaires de
journée réguliers.
Dès votre arrivée, une phase d’intégration et de formation personnalisée sera mise en place pour vous
permettre de vous approprier sereinement vos missions, nos produits et nos valeurs.
Les missions :Rattaché au laboratoire de notre site de production, vous occuperez un rôle clé dans le suivi
de la conformité et de la qualité de nos produits laitiers. Au quotidien, vos missions
consisteront à assurer les différents prélèvements nécessaires sur la chaîne.
Vous prendrez en charge la réalisation ainsi que le suivi rigoureux des analyses physico-chimiques,
microbiologiques et de détection des antibiotiques.
Garant du respect des protocoles d'hygiène et de sécurité propres à l'industrie agroalimentaire, vous
participerez activement à la fiabilité des résultats indispensables à la libération de nos
produits.

    Le profil recherché 
Nous recherchons un professionnel issu d'une formation supérieure en laboratoire (Bac+2 à Bac+3) et
justifiant idéalement d’une première expérience réussie sur des fonctions similaires au sein
du secteur agroalimentaire.
Pour mener à bien vos tâches, vous devez maîtriser les techniques d’analyse courantes et vous montrer
particulièrement à l'aise avec l'outil informatique.
Au-delà de vos compétences techniques, c'est votre personnalité qui fera la différence : si vous êtes
reconnu pour votre rigueur, votre dynamisme, votre autonomie et votre réelle capacité à
collaborer en équipe, cette fonction est faite pour vous.
Osez, sortez des sentiers battus et venez révéler votre potentiel en participant à l'aventure des "Bons
Mayennais" le temps d'un été !
Ce poste correspond à votre projet ? Alors postulez dès maintenant !
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