
Vendeur boucher (H/F)
62680 MERICOURT   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 25/05/2026  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 3 semaines  12.02 / Heure  

   L'entreprise 
L'agence Actual Experts Arras GD collabore avec une entreprise spécialisée dans la vente de produits
carnés au sein d'une grande distribution, qui se distingue par son souci du service client et
son respect strict des normes d'hygiène et de sécurité alimentaire.

   Le poste 
Poste : Vendeur Boucher (H/F)

Rejoignez une enseigne de grande distribution en tant que Vendeur Boucher, où vous
assurerez l'accueil, le conseil et la vente auprès de notre clientèle. Vous serez un acteur clé
dans la préparation et la mise en valeur des produits carnés, tout en respectant les normes
d'hygiène et de sécurité alimentaire.

Missions principales :

Accueillir, conseiller et fidéliser les clients. Préparer, découper et présenter les viandes
selon les standards du magasin. Assurer la mise en rayon et le réassort des produits.
Contrôler la qualité, la fraîcheur et la traçabilité des produits. Réaliser les opérations de
pesée, emballage et étiquetage. Maintenir un espace de travail propre selon les normes
HACCP. Participer à la gestion des stocks et à la réduction des pertes. Travailler en
coordination avec l’équipe du rayon.

Profil recherché :

Formation en boucherie ou expérience significative sur un poste similaire. Bonne
connaissance des produits carnés et des techniques de découpe. Sens du commerce et du
service client. Dynamique, rigoureux(se) et organisé(e). Capacité à travailler en équipe.
Respect strict des règles d’hygiène et de sécurité alimentaire.

    Le profil recherché 
Pour le poste de Vendeur boucher (h/f), nous recherchons un candidat possédant les compétences et
expériences suivantes :

Compétences requises :
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Le candidat doit maîtriser les techniques de découpe et de préparation des viandes, tout
en assurant un service de qualité à la clientèle.

Niveau d'études :

Un BEP/CAP ou équivalent est requis pour ce poste.

Expérience professionnelle :

Le candidat doit justifier de 2ans d'expérience dans un poste similaire, démontrant une
capacité à travailler de manière autonome et en équipe.

Le sens du service, la rigueur et l'engagement sont des qualités essentielles pour réussir
dans ce rôle.
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