
Poissonnier rejoignez notre équipe (H/F)
59494 PETITE FORET   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 1 semaine

   L'entreprise 
L'un des principaux acteurs de la grande distribution sur le valenciennois, collaborant avec l'agence Actual
Experts Lille GD, se distingue par son expertise dans la réparation de produits électroniques
grand public.

   Le poste 

Rejoignez-nous en tant que Poissonnier (H/F) !

ACTUAL EXPERT GRANDE DISTRIBUTION recherche activement un Poissonnier pour
rejoindre son équipe dynamique à PETITE FORET 59494 FR.

Vos missions principales :

- Mise en place du stand

- Préparation des poissons et crustacés selon les techniques adaptées

- Vente et conseils clients

- Aide à la mise en rayon

- Entretien du pôle de travail et du matériel

- Respect des normes d'hygiène et de sécurité

Détails du contrat :

- Type de contrat : Mission en intérim

- Durée : 1 semaine

- Date de début : Fin avril 

- 35 H/Semaine

ACTUAL EXPERTS LILLE GD
Rue des Arts - 59800 Lille - 03 28 52 02 72 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/poissonnier-rejoignez-notre-equipe-hf-petite-foret-RE1016739A363446


Si vous êtes passionné par le travail de qualité et le service client, ce poste est fait pour
vous !
Travailler avec Actual offre les avantages suivants : 

10% d'IFM et 10% de CP
Un compte épargne temps avec un taux de 12%
Des acomptes à la semaine à hauteur de 70%
D'une mutuelle possible dès la première heure de travail
De nombreux services complémentaires via FASTT (aide au logement, garde des
enfants, location de voiture)
Un accompagnement de proximité durant vos missions et évolutions
professionnelles

    Le profil recherché 
Nous recherchons un candidat pour le poste de Poissonnier (h/f). Le candidat doit posséder des
compétences spécifiques et un niveau de maîtrise requis dans les domaines suivants :

Connaissance des produits de la mer : Le candidat doit avoir une excellente
compréhension des différents types de poissons et fruits de mer, ainsi que de leur
saisonnalité.

Techniques de découpe : Une expertise en techniques de filetage et de découpe est
nécessaire pour garantir la présentation et la qualité des produits.

Hygiène et sécurité alimentaire : Le respect des normes d'hygiène et de sécurité est
essentiel pour assurer la sécurité des produits et la satisfaction des clients.

Service à la clientèle : Une expérience en service à la clientèle est requise pour offrir une
expérience d'achat exceptionnelle et personnalisée.

Gestion des stocks : La capacité à gérer les stocks de manière efficace pour éviter les
pertes et garantir la fraîcheur des produits est primordiale.

Nous recherchons une personne passionnée par son métier, capable de travailler en équipe
et dotée d'un excellent sens du détail.

ACTUAL EXPERTS LILLE GD
Rue des Arts - 59800 Lille - 03 28 52 02 72 


