
Ouvrier abattoir volaille (H/F)
01270 SALAVRE   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 6 mois

   L'entreprise 
L'agence Actual de Bourg-en-Bresse collabore avec une entreprise spécialisée dans l'abattage et la
préparation de volailles, respectant rigoureusement les normes d'hygiène et de sécurité.

   Le poste 
Nous recherchons un Ouvrier abattoir volailles (h/f) pour rejoindre notre équipe dynamique à SALAVRE
(01270).

Vous serez chargé de l'abattage et de la préparation de volailles avant découpe, en
respectant scrupuleusement les règles d'hygiène et de sécurité. Différents postes sont
disponibles sur la ligne d'abattage.

Le travail s'effectuera dans des conditions froides à 2-4°C, avec des horaires de 5h à 12h30,
du lundi au vendredi.

Nous proposons un contrat de 6 mois au SMIC à 12,02€ de l'heure, accompagné d'une
prime de froid de 4%.

Ce poste est à temps plein, avec un engagement de 35 heures par semaine.

Ce recrutement est géré par notre agence, qui s'assure de l'intégration réussie de chaque
candidat.

    Le profil recherché 
Profil Recherché pour le Poste : Ouvrier Abattoir Volailles (h/f)

Nous sommes à la recherche d'un candidat possédant une expérience significative dans le
secteur de l'abattage de volailles. Le candidat idéal doit démontrer une capacité à travailler
dans un environnement à rythme soutenu et maîtriser les techniques de découpe et de
désossage.

Compétences Requises :

ACTUAL BOURG EN BRESSE
231 avenue de parme - 01000 Bourg-en-Bresse - 04 82 75 69 00 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/ouvrier-abattoir-volaille-hf-salavre-RE1009969A362488


1. Expérience en Abattage de Volailles : Une expérience préalable dans un abattoir est
essentielle pour comprendre les processus et garantir la qualité des produits.

2. Techniques de Découpe : Maîtrise des différentes techniques de découpe et de
désossage pour assurer une production efficace et conforme aux normes de l'entreprise.

3. Respect des Normes d'Hygiène : Connaissance approfondie des règles d'hygiène et de
sécurité alimentaire pour maintenir un environnement de travail propre et sûr.

4. Capacité à Travailler en Équipe : Compétences interpersonnelles pour collaborer
efficacement avec les autres membres de l'équipe et atteindre les objectifs de production.

Niveau de Maîtrise Requis : Les candidats doivent démontrer un niveau de compétence
avancé dans l'ensemble de ces domaines pour être considérés pour ce poste.

Nous recherchons une personne dynamique, motivée et capable de s'adapter rapidement
aux changements de production. Si vous êtes passionné par le travail en abattoir et que
vous possédez les compétences requises, nous vous invitons à postuler pour rejoindre
notre équipe.
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