Cuisinier biot (H/F)
06410 BIOT Accéder a l'annonce en ligne '

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B 13/04/2026 & Ouvert aux personnes en situation de handicap
€ Durée :7jours

L'entreprise

L'agence Actual accompagne une entreprise spécialisée dans la restauration collective d'entreprise,
reconnue pour ses services de patisserie, avec une taille de 10 a 249 employés.

B Le poste
Offre d'emploi : Cuisinier (h/f)

Nous recherchons un cuisinier passionné pour rejoindre notre équipe dynamique au sein
d'une prestigieuse école de formation de tennis a Biot (06410). Vous aurez la responsabilité
de préparer des repas complets comprenant entrée, plat et dessert, selon les normes
d'hygienes HACCP et sous la direction du chef de cuisine du site.

Type de poste : Intérim
Durée du contrat : Minimum 7 jours a partir du 13 avril 2026

Contrat : Temps plein, 35 heures par semaine
Horaires : 7h 15h lundi mardi jeudi et vendredi et 1 week-end sur 2

Points forts : Rejoignez un environnement stimulant et contribuez a l'expérience culinaire
de nos étudiants.

Cette offre a été publiée par notre agence, spécialisée dans le recrutement de talents pour
des institutions prestigieuses.

3 Le profil recherché

Nous recherchons un candidat pour le poste de Cuisinier (h/f).
Le candidat idéal devra posséder les compétences suivantes :

Compétences culinaires : Maitrise des techniques de cuisine et capacité a préparer divers
plats avec précision et créativité.
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Gestion du temps : Capacité a travailler efficacement dans un environnement dynamique
et a respecter les délais.

Sens de l'organisation : Gérer les stocks et les approvisionnements afin de garantir une
cuisine fluide et sans interruption.

Hygiene et sécurité : Respect rigoureux des normes d'hygiene et de sécurité alimentaire.

Travail d'équipe : Collaborer avec les autres membres de |'équipe pour assurer une
coordination optimale en cuisine.

Proactivité : Etre capable d'anticiper les besoins et de prendre des initiatives pour améliorer
le service.
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