
Boucher (H/F)
22120 YFFINIAC   Accéder à l'annonce en ligne   

 Temps plein
 30/03/2026  Ouvert aux personnes en situation de handicap

   L'entreprise 
L'agence Actual accompagne une entreprise dynamique située à Yffiniac, spécialisée dans le secteur des
hypermarchés, qui propose un vaste choix de produits responsables et de qualité.

   Le poste 
Rejoignez notre équipe dynamique à Yffiniac (22120) en tant que Boucher. Votre mission principale ?
Régaler nos clients avec votre expertise en boucherie. Grâce à vos conseils avisés, vous
aiderez les amateurs de viande à trouver leur bonheur et mettrez en valeur nos éleveurs
locaux.

Vos responsabilités incluront la préparation des spécialités bouchères, la création de
recettes, ainsi que la découpe et désossage. Vous conseillerez nos clients, participerez aux
opérations promotionnelles, et gérerez les stocks pour assurer la fraîcheur et l'attractivité
du rayon. Le respect des règles d’hygiène est essentiel.

Nous recherchons un passionné, prêt à prendre des initiatives et à s'épanouir. Rigoureux et
organisé, vous connaissez les normes de sécurité alimentaire. Vous êtes titulaire d’un CAP
Boucher ou équivalent.

Découvrez nos avantages : pause rémunérée, prime annuelle, mutuelle, prévoyance, et plus
selon l'ancienneté. Nous offrons des opportunités de mobilité interne et des autorisations
d'absence pour événements familiaux. Tous nos postes sont ouverts aux personnes en
situation de handicap, car l'humain est au cœur de notre promesse.

Agence en charge du recrutement: ACTUAL Experts Grande Distribution Brest

    Le profil recherché 
Pour le poste de Boucher (h/f), nous recherchons un.e candidat.e possédant les compétences et
l'expérience suivantes :

Niveau d'études requis : Titre de niveau V - BEP/CAP ou équivalent.

Expérience professionnelle : 1 à 2 ans d'expérience dans un poste similaire.

ACTUAL EXPERTS BREST GD
30 rue Fautras - 29200 Brest - 02 98 62 28 03 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boucher-hf-yffiniac-RE0991035A359318


Le candidat idéal doit être capable de démontrer une maîtrise des techniques de découpe,
une connaissance approfondie des produits carnés, et une capacité à travailler en équipe
dans un environnement dynamique.
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