Cuiseur recherché (H/F)
44119 TREILLIERES Accéder a l'annonce en ligne £

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
© Durée : 1mois

L'entreprise

p

Bﬁvenlrgalarlelnterl aire CTC}J Lt c'est pouvair hénéfic e (ambr?%kef\@& ages :
& Rajgpinage hggm entreprise, mutu Uel@ (Rterim | ivre

remunere a
DR B E AT St 2 BRL'GE D YR ITALS S il i 5 S ISafi Qi Stences egales, toutes

éatlsserll‘ec\:/éﬁe %%Erolgsr%?g essmrPneL' RN& N oL uerglt?cl)'n ?—Ig E) glaefncﬁgq%de Boulangerie -

GMS, des Industries Agroalimentaires, un(e) Cmseur (H/F).

= Le poste

Nous recherchons un(e) Cuiseur (h/f) pour rejoindre notre équipe dynamique a Treillieres (44119). Ce poste
est idéal pour une personne sérieuse, désireuse d'apprendre et de s'engager pleinement.

Le poste consiste a gérer la cuisson au four a sole et rotatif. Bien que nous privilégions un
boulanger, les candidats issus de la restauration ou de la patisserie sont les bienvenus, a
condition de vouloir se former.

Les horaires se déroulent sur un roulement de 3 semaines :

e S1: Four rotatif de 20h30 a 4h50 avec repos le samedi et dimanche soir, plus un
repos supplémentaire le mardi soir.

e S2:Four a sole de 21h30 a 4h50 avec repos le vendredi et samedi soir.

e S3: Four rotatif de 20h30 a 4h50 avec repos le mercredi et vendredi soir. Le samedi
soir : 21h30-4h50 et le jeudi soir : cuisson briochettes 18h00-2h20.

L'autonomie est essentielle, surtout le week-end, car il n'y a pas de responsable présent. Ce
poste est de nuit et nécessite de travailler 1 week-end sur 3.

Le taux horaire est de 13 £, et le poste est a pourvoir des que possible. La fonction inclut la
gestion de la pousse des produits, l'organisation et la cuisson, ainsi que le nettoyage du
poste. Nous formons nos employés a étre polyvalents, donc attendez-vous a apprendre
différentes taches.
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Ce poste est offert par notre agence spécialisée dans le recrutement de talents pour le
secteur alimentaire. Rejoignez-nous et faites partie d'une aventure professionnelle
enrichissante!

E Le profil recherché

Pour le poste de Cuiseur (h/f), le candidat idéal doit démontrer une expertise solide dans plusieurs
domaines clés.

Le candidat doit avoir une profonde connaissance des techniques de cuisson et étre
capable de gérer efficacement le processus de cuisson de divers produits. Une attention
particuliere aux détails est essentielle pour garantir la qualité et la cohérence des produits
finis.

Une expérience préalable dans un environnement de production alimentaire est
nécessaire, avec une capacité a travailler sous pression tout en respectant les normes
élevées de sécurité et d'hygiene.

Le candidat doit également posséder de solides compétences en gestion du temps pour
s'assurer que les délais de production sont respectés. La capacité a travailler en équipe et a
communiquer efficacement avec les collegues est cruciale pour le succes dans ce rdle.

Enfin, un engagement envers I'amélioration continue et une volonté d'apprendre et de
s'adapter aux nouvelles méthodes et technologies de cuisson sont fortement souhaités.
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