Boulanger (H/F)
29250 ST POL DE LEON  Accéder a l'annonce en ligne 4

i ® Temps plein
) 30/03/2026 & Ouvert aux personnes en situation de handicap

L'entreprise

L'agence Actual Experts Brest collabore avec une entreprise ou I'humain est au coeur de sa promesse,
avec des valeurs fortes et une quéte de progression quotidienne.

B Le poste
Offre d'emploi : Boulanger (h/f)

Rejoignez-nous a Saint-Pol-de-Léon (29250) et exprimez votre savoir-faire en boulangerie
et patisserie avec passion. Nous cherchons un artisan capable de créer des recettes
originales qui sauront ravir nos clients.

Missions : Elaboration de pains, viennoiseries et gateaux, création de recettes, conseil aux
clients, opérations promotionnelles, gestion des marchandises, et présentation attractive
du rayon. Vous respectez les normes d'hygiene et de sécurité alimentaire.

Vous étes titulaire d'un CAP Boulanger ou équivalent, rigoureux, organisé, et vous
connaissez les normes de tracabilité sur le bout des doigts.

Conditions : Le poste est a temps plein et vous bénéficierez d'une prime annuelle, d'une
mutuelle, d'une prévoyance, de la participation aux bénéfices et de tickets restaurants. De
plus, vous profitez d'une remise de 10% sur vos achats en magasin et d'autres avantages
financiers selon votre ancienneté.

Venez participer a notre succes a partir du 30 mars 2026, avec des opportunités de
mobilité interne et des autorisations d'absences pour événements familiaux.

3 Le profil recherché

Pour le poste de Boulanger (h/f), le candidat idéal doit avoir un niveau d'étude de Titre de niveau V -
BEP/CAP ou équivalent. Une expérience de 1a 2 ans dans le domaine est requise.
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https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boulanger-hf-st-pol-de-leon-RE0953350A358599

Le candidat doit démontrer une expertise dans la préparation de divers types de pains et
patisseries, avec une attention particuliere a la qualité et a la présentation des produits.
Une capacité a travailler efficacement en équipe et a suivre des recettes précises est
essentielle.

Une connaissance approfondie des normes d'hygiene et de sécurité en boulangerie est
également nécessaire pour réussir dans ce réle.
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