
Boucher (H/F)
59100 ROUBAIX   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 1 semaine

   L'entreprise 
L'agence ACTUAL EXPERTS LILLE GD collabore avec un acteur majeur de la grande distribution, reconnu
pour ses activités de sièges sociaux, et fait partie d'un réseau de 600 agences avec plus de
3550 collaborateurs.

   Le poste 
Poste de Boucher (H/F) à ROUBAIX

ACTUAL EXPERTS GRANDE DISTRIBUTION LILLE recherche un Boucher  pour rejoindre son
équipe. Ce poste offre une opportunité passionnante de mettre en valeur vos
compétences en boucherie.

Missions :

- Réception des viandes

- Travail de la carcasse

- Tri et découpe des pièces de viande

- Emballage et mise en rayon des produits

- Mise en place du stand

- Conseil et service à la clientèle

- Entretien de l'espace de vente et du matériel

- Respect des normes d'hygiène et de sécurité

Contrat : Mission en intérim  à temps complet (35 H/Semaine)

Date de début : Courant mars 

ACTUAL EXPERTS LILLE GD
Rue des Arts - 59800 Lille - 03 28 52 02 72 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boucher-hf-roubaix-RE0984541A358198


Ce poste est idéal pour ceux qui souhaitent évoluer dans un environnement dynamique et
professionnel. Rejoignez-nous pour faire partie d'une équipe engagée et passionnée par
son métier !
Travailler avec Actual offre les 

10% d'IFM et 10% de CP

Un compte épargne temps avec un taux de 12%

Des acomptes à la semaine à hauteur de 70%

D'une mutuelle possible dès la première heure de travail

De nombreux services complémentaires via FASTT (aide au logement, garde des
enfants, location de voiture)

Un accompagnement de proximité durant vos missions et évolutions
professionnelles

    Le profil recherché 
Nous recherchons un candidat pour le poste de Boucher (h/f). Le profil idéal doit posséder les
compétences et niveaux de compétence suivants :

Compétence en découpe de viande : Maîtrise des techniques de découpe et préparation
de divers types de viandes, avec une attention particulière à la précision et à l'hygiène.

Connaissance des normes de sécurité alimentaire : Compréhension approfondie des
réglementations en matière de sécurité et d'hygiène afin de garantir la qualité des produits
offerts.

Capacité à conseiller la clientèle : Aptitude à guider et informer les clients sur les différents
produits, en leur offrant des conseils personnalisés.

Gestion des stocks : Expérience dans la gestion des approvisionnements et des inventaires
pour assurer une disponibilité constante des produits.

Travail en équipe : Capacité à collaborer efficacement avec d'autres membres de l'équipe
pour maintenir un environnement de travail harmonieux et productif.

Ce poste exige une personne dynamique et passionnée par le métier, avec un engagement
fort envers la qualité et le service à la clientèle.
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