
Technicien de fermentations (H/F)
49490 NOYANT VILLAGES   Accéder à l'annonce en ligne   

 CDI  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap

 30000 / An  

   L'entreprise 
Actual : Notre Engagement, Votre Chance

Chez Actual, nous croyons qu'être acteur de votre parcours professionnel, c'est « Faire du travail une
chance ». Notre mission est de vous accompagner dans votre recherche d’emploi pour
que cette chance se concrétise au travers de votre réussite professionnelle.En rejoignant
notre agence en tant que salarié intérimaire, vous bénéficiez de nombreux avantages
concrets :
- Un Livret Actual rémunéré à 12% d’intérêt annuel, un taux exceptionnel pour valoriser votre
épargne.
- L’application MyActual qui vous permet en toute simplicité de gérer vos candidatures, vos documents
personnels, de recevoir et stocker vos contrats et bulletins de paie, et de gérer en
autonomie votre livret et vos demandes d’acomptes (versement sous 24 à 48h)
- Des avantages sociaux importants : une mutuelle, un comité d'entreprise, l’accès à tous les services du
FASTT.
- Le Chèque parrainage pour récompenser la mise en relation de votre réseau avec notre agence.Dans
le cadre de notre engagement pour l'égalité des chances, nous étudions, à compétences
égales, toutes les candidatures, y compris celles de personnes en situation de handicap.

   Le poste 
Vous êtes passionné par la biotechnologie et souhaitez rejoindre un leader français de la production de
ferments lactiques ? 
Nous recherchons un Technicien de Fermentation (H/F) pour notre entreprise partenaire située à Noyant-
Villages (49).
Vous prendrez en charge la conduite d’unités de fermentations. Vos missions principales seront:
- Piloter les processus de fermentation, centrifugation et lyophilisation.
- Assurer la gestion des unités dans le respect strict des règles de qualité, d’hygiène et de sécurité.
- Encadrer les opérateurs de votre équipe et coordonner l’avancement de la production avec les
services Maintenance et Laboratoire. 
Conditions et Avantages
Type de contrat : CDI. 
Rythme de travail : Posté en 4x8. 
Rémunération : Salaire de base de 30 000 € brut annuel (sur 13 mois) + prime de poste mensuelle
de 400 € brut. 
Avantages sociaux :
- Intéressement (environ 1 mois de salaire). 
- Tickets restaurant (10 €/jour, pris en charge à 60% par l'employeur). 
- Chèques vacances et chèques cadeaux de fin d’année (environ 190 €). 
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- Mutuelle santé (prise en charge à 70% par l’employeur).

    Le profil recherché 
Formation : Bac+2 en biochimie, biologie ou Anabiotech.
Expérience : Débutant accepté ou avec une première expérience en management d’équipe de
production (industrie agroalimentaire ou transformation).
Qualités : Dynamisme, goût pour le travail en équipe et engagement durable. Votre motivation sera
votre principal atout pour évoluer au sein de l'entreprise
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