
Offre d'emploi boucher recherché (H/F)
67160 WISSEMBOURG   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 30 jours

   L'entreprise 
L'agence Actual Experts Strasbourg GD collabore avec une entreprise spécialisée dans la grande
distribution, qui dispose de 600 agences et emploie 3550 collaborateurs.

   Le poste 
Offre d'emploi : Boucher (h/f)

ACTUAL EXPERTS agence d'emploi spécialisée dans les métiers de bouche,
intérim, CDD, CDI, nous recherchons nos nouveaux talents de demain !

Nous recherchons un boucher H/F talentueux pour rejoindre notre équipe secteur Wissembourg. Ce
poste est une excellente opportunité pour quelqu'un ayant une passion pour la découpe
de viande et le service à la clientèle.

Compétences requises :

1. Découpe de viande : Maîtrise avancée nécessaire pour réaliser des découpes précises et
efficaces.

2. Connaissance des produits : Compréhension approfondie des différents types de viandes
et de leurs caractéristiques.

3. Respect des normes d'hygiène : Engagement fort envers les normes sanitaires et
pratiques de sécurité alimentaire.

4. Service à la clientèle : Excellentes compétences en communication pour interagir
efficacement avec les clients.

Rejoignez une équipe dynamique et contribuez à offrir un service exceptionnel à nos
clients.

    Le profil recherché 
Profil du Candidat pour le Poste de Boucher (h/f)

ACTUAL EXPERTS STRASBOURG GD
25 Avenue de l'Europe - 67300 Schiltigheim - 03 88 52 88 52 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/offre-demploi-boucher-recherche-hf-wissembourg-RE0982955A357779


Nous recherchons un candidat possédant des compétences solides en boucherie, avec une
attention particulière aux détails et à la qualité des produits. Le candidat idéal doit avoir
une expérience significative dans la découpe et la préparation de la viande.

Il est essentiel d'avoir une maîtrise des techniques de désossage et de découpe, ainsi
qu'une connaissance approfondie des différentes parties de la viande. Une capacité à gérer
les stocks et à maintenir les normes d'hygiène les plus élevées est également requise.

Le candidat doit démontrer un savoir-faire dans la présentation des produits et être
capable de conseiller la clientèle sur le choix et la préparation des viandes.

Une expérience antérieure dans un environnement similaire est fortement souhaitée, ainsi
qu'une passion pour le métier et une capacité à travailler en équipe.

ACTUAL EXPERTS STRASBOURG GD
25 Avenue de l'Europe - 67300 Schiltigheim - 03 88 52 88 52 


