
Chef boucher expérimenté recherché (H/F)
20226 BELGODERE   Accéder à l'annonce en ligne   

 Temps plein
 15/04/2026  Ouvert aux personnes en situation de handicap

   L'entreprise 
L'entreprise cliente de l'agence Actual est un acteur majeur dans le secteur des supermarchés, disposant
de 600 agences, 3 écoles de formation, 3 cabinets de recrutement, et comptant 3550
collaborateurs.

   Le poste 
Nous recherchons un Chef Boucher (h/f) passionné et expérimenté pour rejoindre notre équipe à
Belgodère (20226). Ce poste offre une opportunité exceptionnelle d’évoluer dans un
environnement dynamique.

En tant que Chef Boucher, vous serez responsable du contrôle des marges et de la gestion
des inventaires. Un salaire compétitif sera accordé en fonction de vos compétences.
Profitez d'un jour de repos par semaine et d'horaires de travail sans coupure le matin,
garantissant un bon équilibre entre vie professionnelle et personnelle.

Nous offrons également la possibilité de logement, facilitant votre installation. Vous aurez
l'opportunité de démontrer vos compétences en management au sein d’une équipe
motivée.

Le contrat débutera le 15 avril 2026 et est de type CDI à temps plein.

Cette offre est publiée par notre agence, dédiée à trouver les meilleurs talents pour les
meilleures opportunités. Rejoignez-nous et faites partie d'une aventure professionnelle
enrichissante.

    Le profil recherché 
Le poste de Boucher (h/f) requiert un ensemble de compétences et de niveaux de maîtrise spécifiques. Le
candidat idéal doit posséder les compétences suivantes :

Découpe et préparation des viandes : Le candidat doit avoir une excellente maîtrise des
techniques de découpe et de préparation des viandes afin de garantir des produits de
haute qualité.
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Connaissance des normes d'hygiène et de sécurité : Une compréhension approfondie et un
respect strict des normes d'hygiène et de sécurité alimentaire sont essentiels pour ce
poste.

Service à la clientèle : Une expérience en service à la clientèle est souhaitée, avec une
capacité à conseiller et orienter les clients sur les produits disponibles.

Gestion des stocks : Le candidat doit être capable de gérer efficacement les stocks, en
s'assurant que les produits sont toujours disponibles et bien conservés.

Esprit d'équipe : Travailler en collaboration avec les autres membres de l'équipe est crucial
pour maintenir une ambiance de travail positive et efficace.
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