Cuisinier de collectivité (H/F)
87280 LIMOGES Accéder a l'annonce en ligne &'

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
© Durée : 3 mois

L'entreprise

L'agence Actual Limoges collabore avec une entreprise spécialisée dans les services de restauration, qui
compte 600 agences et 3550 collaborateurs.

B Le poste
Offre d'emploi : Cuisinier de collectivité (h/f)

Nous recherchons un cuisinier passionné pour rejoindre notre équipe a Limoges (87280),
France. Ce poste est une opportunité idéale pour ceux qui aiment la cuisine collective et
souhaitent contribuer a offrir des repas de qualité.

Type de contrat : CDD de 3 mois
Date de début : au plus tot.
Temps de travail : 35 heures par semaine (temps plein)

Rejoignez-nous pour une expérience professionnelle enrichissante dans un environnement
dynamique et accueillant. Ce poste ne nécessite pas de travail a temps partiel.

Agence responsable : Nous vous invitons a contacter notre agence pour plus
d'informations sur cette opportunité passionnante.

Ne manquez pas cette chance de faire partie d'une équipe dédiée et de développer vos
compétences culinaires.

3 Le profil recherché

Le poste de Cuisinier de collectivité (h/f) requiert un ensemble de compétences et de niveaux de maitrise
spécifiques. Le candidat idéal devra démontrer une capacité a travailler efficacement dans
un environnement collectif tout en respectant les normes élevées de qualité alimentaire.
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Le candidat doit avoir une excellente maitrise des techniques culinaires de base ainsi
qu'une capacité a préparer des repas de grande qualité pour un grand nombre de convives.
Une expérience antérieure en restauration collective est fortement souhaitée.

Une attention particuliere aux détails est essentielle afin d'assurer que tous les plats servis
respectent les normes de qualité et de sécurité alimentaire. Le candidat devra également
gérer les approvisionnements et veiller a la bonne gestion des stocks.

La capacité a travailler en équipe est cruciale, et le candidat devra faire preuve de flexibilité
et d'adaptabilité pour répondre aux besoins variés des clients. Une bonne communication
et un esprit de collaboration sont également indispensables.

En résumé, nous recherchons un candidat avec une forte passion pour la cuisine et un
engagement envers l'excellence culinaire dans un cadre collectif.
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