
Poissonnier (H/F)
59160 LOMME   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 1 semaine

   L'entreprise 
L'agence Actual Experts Lille GD collabore avec un acteur majeur de la grande distribution, comptant
entre 250 et 4999 employés, spécialisé dans les supermarchés.

   Le poste 
Rejoignez ACTUAL EXPERTS GRANDE DISTRIBUTION LILLE et intégrez une équipe dynamique en tant que
Poissonnier (H/F) !

Notre client, situé à LOMME (59160), recherche un professionnel passionné par les produits
de la mer. Ce poste est à pourvoir pour une mission en intérim.

Vos missions :

- Mise en place du stand

- Découpe de poisson et crustacés

- Vente et service client

- Aide à la mise en rayon

- Entretien du matériel et de l'espace de vente

- Respect des normes d'hygiène et de sécurité

Le poste est à temps plein avec un horaire de 35 heures par semaine.

Ne manquez pas cette opportunité de travailler dans un environnement stimulant et de
développer vos compétences en grande distribution !
Travailler avec Actual ouvre les avantages suivants : 
10% d'IFM et 10% de CP
Un compte épargne temps avec un taux de 12%
Des acomptes à la semaine à hauteur de 70%
D'une mutuelle possible dès la première heure de travail

ACTUAL EXPERTS LILLE GD
38 Rue des Arts - 59800 Lille - 03 28 52 02 72 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/poissonnier-hf-lomme-RE0965436A354753


De nombreux services complémentaires via FASTT (aide au logement, garde des enfants, location de
voiture)
Un accompagnement de proximité durant vos missions et évolutions professionnelles
Des entretiens de sécurisation de parcours pour construire ensemble votre avenir professionnel (détail en
agence)

    Le profil recherché 
Le candidat  pour le poste de Poissonnier (h/f) doit faire preuve d'une expertise solide dans la
manipulation et la préparation des produits de la mer. Une expérience antérieure dans un
environnement similaire est essentielle pour garantir un service de qualité.

Il est impératif d'avoir une connaissance approfondie des techniques de filetage et de
découpe, ainsi qu'une capacité à maintenir des normes d'hygiène élevées. La capacité à
conseiller la clientèle et à gérer les stocks de manière efficace est également recherchée.

Une attention particulière est accordée aux candidats démontrant une aptitude à travailler
de manière autonome tout en collaborant avec une équipe dynamique. La passion pour les
produits de la mer et un sens du détail sont des qualités primordiales.
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