Agent exploitation produits de la mer (H/F)
76470 LE TREPORT Accéder al'annonce en ligne £

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
< Durée : 6 mois € 2500/ Mois

L'entreprise

L'agence ACTUAL FRIVILLE, située a Friville-Escarbotin, représente une entreprise dynamique comptant
600 agences, 3 écoles de formation, 3 cabinets de recrutement et 3550 collaborateurs.

B Le poste

Intitulé du poste : Agent d'exploitation des produits de la mer (h/f)

Nous recherchons un agent logistique polyvalent pour intervenir dans les opérations de
réception, rangement, préparation, conditionnement et contréle des produits de la péche.
Votre mission sera de garantir la qualité des produits dés leur arrivée a la halle a marée.

Vos responsabilités incluront :

Assurer les premiers contrdles de qualité et d'agréage, trier, glacer, enregistrer, étiqueter et
stocker les produits. Vous jouerez un réle clé dans le maintien de nos standards de qualité
élevés.

Date de début : Avril 2026
Temps de travail : 35 heures par semaine

Salaire : 2500 € mensuel + 13e mois

- Grande disponibilité, modulation du temps de travail, travail possible les week-ends et jours fériés.
- Astreintes possibles.

- Travail en environnement froid et humide.

- Port de charges régulier et station debout prolongée.

- Horaires décalés en fonction des marées.

Lieu: Le Tréport, 76470, France

E Le profil recherché

Pour le poste d'Agent d'exploitation des produits de la mer (h/f), nous recherchons un candidat ayant une
expérience de 3 a 5 ans dans le domaine.

ACTUAL FRIVILLE
Rue du Parc - 80130 Friville-Escarbotin - 03 22 6125 40

se actual


https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/agent-exploitation-produits-de-la-mer-hf-le-treport-RE0961150A354059

Connaissance du milieu de la péche (réglementation, especes, qualité).

Il est essentiel d'avoir une Connaissance des regles d'hygiene en milieu agroalimentaire
- Connaissance des regles d’hygiene en milieu agroalimentaire

- Notions de tracabilité alimentaire.

- Connaissances de base en outils informatiques et logiciel de gestion.

Gestion des relations avec les usagers.

- Identifier les criteres de fraicheur des produits de la mer.
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