Ouvrier agroalimentaire (H/F)
22200 St Agathon Accéder a l'annonce en ligne £

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
© Durée : 3 mois

L'entreprise

L'agence Actual de Lanvollon collabore avec une entreprise spécialisée dans la fabrication de plats
préparés.

Nous vous proposons plusieurs avantages tels qu'un livret d'épargne avec un taux d'intérét de 12%, un
systeme de parrainage, un CSE de qualité, une mutuelle avantageuse, ..

N'hésitez a venir nous rencontrer ! Jordan et Océane seront la pour vous accueillir et a vous accompagner
durant I'évolution de votre projet professionnel.

B Le poste

Nous recrutons des Ouvriers Agroalimentaire (h/f) pour notre client sur St Agathon !

Vous serez rattaché(e) au Responsable d'atelier et jouerez un réle clé dans la
transformation des matieres premieres en produits finis ou semi-finis. Votre mission sera
essentielle pour garantir la productivité et le respect des normes de sécurité et d'hygiene.

Ce que nous vous offrons :
Poste a pouvoir en intérim.. Vous bénéficierez d'un accompagnement et d'une formation

des votre arrivée pour assurer une intégration réussie.

Horaires : 35 heures par semaine en 2x8 : 6h00/13h30 et 13h30-21h00.

Nous recherchons une personne dynamique, capable de s‘auto-contrdler et d’alerter en cas de
dysfonctionnement.

Ce poste est proposé par notre agence Actual Lanvollon, votre partenaire pour une
carriere enrichissante.

Prét(e) a relever le défi ? N'attendez plus, postulez dés aujourd'hui !

ACTUAL LANVOLLON
ZA du Ponlo - 22290 Lanvollon

se actual


https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/ouvrier-agroalimentaire-hf-st-agathon-RE0958238A353325

E Le profil recherché

Le poste d'Ouvrier agroalimentaire (h/f) nécessite des compétences spécifiques et une maitrise de
plusieurs domaines clés.

Le candidat idéal doit démontrer une aptitude en production alimentaire avec une attention particuliere
aux normes de sécurité et d'’hygiene. Une connaissance approfondie des processus de
fabrication serais un plus pour assurer une qualité optimale des produits.

La capacité a travailler en équipe est cruciale, tout en pouvant gérer des taches de maniere
autonome. Une flexibilité horaire est requise pour s'adapter aux besoins de production.

Le respect des procédures de contrble qualité est impératif pour garantir la satisfaction
client et la conformité des produits. Une expérience préalable dans le domaine
agroalimentaire sera considérée comme un atout majeur.
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