
Boucher/charcutier (H/F)
62220 CARVIN   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 09/03/2026  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 2 mois  12.5 / Heure  

   L'entreprise 
L'agence Actual Experts Arras GD collabore avec une entreprise influente dans le secteur de la grande
distribution.

   Le poste 
Rejoignez une grande enseigne de distribution en tant que Boucher Charcutier (H/F) !

Dans le cadre de son développement, notre client, leader dans le secteur de la grande
distribution, recherche un(e) Boucher Charcutier pour renforcer son équipe dynamique.

Au sein du rayon traditionnel, vous serez responsable de la préparation, de la
transformation et de la mise en valeur des produits, tout en garantissant un service client
de qualité.

Missions principales :

- Réceptionner et contrôler la qualité des viandes
- Réaliser les opérations de découpe, désossage et préparation
- Élaborer des produits de charcuterie et préparations bouchères
- Assurer la présentation attractive du rayon
- Conseiller et servir la clientèle
- Veiller au respect des règles d’hygiène et de sécurité alimentaire (HACCP)
- Participer à la gestion des stocks et aux commandes

Profil recherché :

- Titulaire d’un CAP/BEP/BP Boucher ou Charcutier
- Expérience souhaitée en grande distribution ou en artisanat
- Maîtrise des techniques de découpe et de transformation
- Sens du service client et bon relationnel
- Rigueur, autonomie et esprit d’équipe

ACTUAL EXPERTS ARRAS GD
5 Rue Frédéric Degeorge - 62000 Arras - 03 91 20 34 02 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/bouchercharcutier-hf-carvin-RE0942830A350613


    Le profil recherché 
Pour le poste de Boucher charcutier (h/f), nous recherchons un candidat avec une expérience significative
et des compétences solides dans le domaine. Le candidat doit avoir un niveau d'études
correspondant à un BEP/CAP ou équivalent.

Le candidat idéal doit justifier d'une expérience professionnelle de minimum 2 ans dans le
secteur. Une maîtrise des techniques de découpe, de préparation et de transformation des
viandes est essentielle pour ce poste. La capacité à travailler en équipe, ainsi qu'un sens
aigu du service client, sont des atouts majeurs pour réussir dans ce rôle. La passion pour le
métier et le respect des normes d'hygiène et de sécurité sont également des critères
importants.
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