Boulanger (H/F)
29430 PLOUESCAT Accéder a l'annonce en ligne £

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
© Durée :1semaine

L'entreprise

Notre client, un acteur majeur de la grande distribution, regroupe 7 enseignes avec 150 000 collaborateurs
et plus de 3 000 chefs d'entreprise indépendants, faisant du mieux manger une réalité
accessible a tous.

B Le poste
Offre d'emploi : Boulanger (h/f) a Plouescat

Nous recherchons un boulanger passionné pour rejoindre notre équipe a Plouescat (29430
FR). Ce poste vous offre l'opportunité de mettre en pratique votre savoir-faire artisanal
dans un cadre dynamique et stimulant.

Type de contrat : contrat d'intérim de 1 semaine renouvelable selon les besoins magasin,
démarrage des que possible.

Horaires : 35 heures par semaine

Responsabilités : Vous serez chargé de choisir et doser les ingrédients pour confectionner
divers pains, de diviser |la pate en patons et de les faconner en baguettes ou boules. Vous
surveillerez également la fermentation et mettrez en ceuvre différentes techniques de
cuisson.

Rejoignez une équipe qui valorise la qualité et l'authenticité. Ce poste est proposé par
notre agence spécialisée dans le recrutement de talents dans le secteur de la boulangerie.

Ne manquez pas cette occasion de faire partie d'une aventure gourmande et enrichissante
|
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E Le profil recherché

Nous recherchons un Boulanger (h/f) avec un ensemble de compétences variées et un niveau de maitrise
requis pour exceller dans ce réle. Le candidat idéal doit posséder une expertise solide en

techniques de panification artisanale, en plus d'une capacité éprouvée a travailler dans un
environnement dynamique.
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Une attention particuliere est accordée a la maitrise des processus de fermentation et de
la cuisson au four a bois. Le candidat doit démontrer une capacité a innover tout en
respectant les recettes traditionnelles.

Nous valorisons €galement une expérience en gestion de la production et en contréle de la
qualité pour garantir la satisfaction de notre clientéele. Une compétence en gestion des
stocks et en optimisation des ressources est également souhaitée.

Enfin, le candidat doit avoir une forte capacité a travailler en équipe, avec un accent sur la
communication efficace et le travail collaboratif.
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