Employé de restauration (H/F)
74410 ST JORIOZ Accéder a l'annonce en ligne £

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein

B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap

<> Durée : 6 mois

L'entreprise

Etre intérimaire avec ACTUAL vous permet de profiter de nombreux avantages tels que : 10% d'IFM et

10% d'ICP / Un compte épargne temps ayant un taux de 12% / Des acomptes a la semaine /
Des entretiens de sécurisation de parcours pour construire ensemble votre avenir
professionnel / Un accompagnement de proximité durant vos missions et évolutions
professionnelles.

Coralie, Léa, Lisa & Nathalie vous attendent afin de vous conseiller et de faire du
travail une chance!

= Le poste
En tant qu'employé de restauration H/F, vous aurez pour missions principales :

e Préparer environ 80 repas par jour
e Réaliser principalement des textures modifiées adaptées aux résidents

e Assurer |a q,estion de la cuisine dans le respect des regles d’hygiene et de
sécurite alimentaire

Conditions de travail attractives :

Profitez d'un planning sur 4 jours par semaine, avec un week-end travaillé sur trois. Les
horaires sont de 6h30 a 15h30, vous permettant de concilier vie professionnelle et
personnelle.

3 Le profil recherché

Le candidat idéal doit posséder les compétences suivantes :

Compétences culinaires : le candidat doit démontrer une maitrise des techniques culinaires
et étre capable de préparer divers plats avec précision et créativité. Une connaissance
approfondie des normes de sécurité et d'hygiene est également indispensable.

ACTUAL ANNECY
32 av. de Chambéry - 74000 ANNECY - 04 50 45 68 00

se actual


https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/employe-de-restauration-hf-st-jorioz-RE0763104A338748

Gestion du temps : une capacité a gérer efficacement son temps pour assurer un service
rapide et de qualité est requise. Le candidat doit étre capable de travailler sous pression
tout en maintenant un haut niveau de qualité.

Travail d'équipe : le candidat doit posséder d'excellentes compétences interpersonnelles
pour collaborer efficacement avec les autres membres de I'équipe de cuisine. La capacité a
communiquer clairement et a résoudre les problemes est essentielle.

Adaptabilité : une capacité a s'adapter aux différents besoins de 'établissement et a gérer
les imprévus avec professionnalisme est attendue.

POSTULEZ DES MAINTENANT si vous vous reconnaissez dans cette offre !

ggt%mll\érnenz de nouvelles opportunités en vous abonnant a notre compte Instagram
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