Patissier(e) (H/F)
29480 LE RELECQ KERHUON  Accéder a l'annonce en ligne £

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein

B 08/12/2025 & Ouvert aux personnes en situation de handicap

< Durée : 4 semaines

L'entreprise

Ergalis Grande Distribution est une agence de travail temporaire spécialisée dans le secteur de la

distribution. Elle offre des solutions de recrutement adaptées aux besoins des entreprises
en quéte de personnel qualifié et flexible.

Travailler pour notre client, c'est rejoindre la premiére enseigne de distribution en France,
partageant les valeurs de 105 000 collaborateurs engagés et indépendants.

B Le poste

Afin d'accompagner au mieux nos clients pour la période des fétes de fin d'année.

Nous recherchons un(e) PATISSIER(e) sur le secteur de BREST et alentours.
Ce poste est a pourvoir pour une durée de 4 semaines a partir du 8 décembre 2025.

\VOs missions :

Sous la responsabilité du Responsable du rayon patisserie, vous serez en charge de :

- Elaborer et développer de nouvelles recettes
- Préparer et réaliser des patisseries
- Assurer la qualité et la présentation des produits

- Respecter les normes d'hygiene et de sécurité alimentaire

Votre profil :

- Expérience en patisserie souhaitée
- Sens du détail et de la créativité

- Capacité a travailler en équipe

ACTUAL EXPERTS BREST GD
30 rue Fautras - 29200 Brest - 02 98 62 28 03

se actual


https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/patissiere-hf-le-relecq-kerhuon-RE0859302A336636

- Organisation et rigueur

Ce poste est a temps plein avec un engagement de 35 heures par semaine.

Rejoignez une équipe dynamique et faites partie d'une entreprise qui valorise la créativité
et le savoir-faire !

Agence responsable de cette offre : ERGALIS GD BREST

E Le profil recherché

Le poste recherché est pour un Patissier (h/f).

Le candidat idéal doit avoir un niveau d'étude correspondant a un Titre de niveau V -
BEP/CAP ou équivalent.

En termes d'expérience professionnelle, nous recherchons un candidat ayant 1a 2 ans
d'expérience dans le domaine de la patisserie.

Les compétences essentielles incluent une maitrise des techniques de patisserie, la
capacité a créer des desserts innovants et un souci du détail exceptionnel.

Le candidat doit également démontrer une capacité a travailler efficacement en équipe et
a respecter les normes d'hygiene strictes.

ACTUAL EXPERTS BREST GD
30 rue Fautras - 29200 Brest - 02 98 62 28 03

se actual



