Patissier (H/F)
91220 BRETIGNY SUR ORGE Accéder a l'annonce en ligne 4"

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B 17/m/2025 & Ouvert aux personnes en situation de handicap
< Durée : 1mois € 12 /Heure

L'entreprise

L'agence Actual Expert GD Gretz recherche un patissier (h/f) pour I'un de ses clients basé dans le 91Notre
client est un grand acteur du secteur de la grande distribution en France, proposant une
large gamme de produits et services a ses clients.

= Le poste
1. Fabrication et production

Réaliser I'ensemble des préparations patissieres (entremets, tartes, gateaux, viennoiseries, desserts
individuels, etc.) conformément aux recettes et aux standards de 'enseigne.

Adapter la production en fonction des ventes, des saisons et des commandes clients.
Assurer la cuisson, la décoration et la finition des produits.

Contréler la qualité, la fraicheur et la conformité des produits finis.

2. Mise en valeur et présentation

Effectuer la mise en rayon et veiller a une présentation attractive des produits.

Mettre en avant les promotions, nouveautés et créations maison.

Garantir la rotation des produits et retirer ceux non conformes aux criteres de fraicheur.
3. Hygiene, sécurité et tracabilité

Appliquer les regles d’hygiene, de sécurité et de qualité (procédures HACCP).

Effectuer le nettoyage du poste de travail, du matériel et des locaux.

Assurer la tracabilité des produits et matieres premieres (DLC, étiquetage, relevés de température, etc.).
4. Gestion et organisation

Participer a la gestion des stocks (approvisionnement, contréle des livraisons, inventaires).
Respecter les codts de revient et les objectifs de marge.

Participer a la planification de la production quotidienne et hebdomadaire.

5. Relation client et service

Accueillir et conseiller les clients sur les produits (composition, allergenes, conservation).
Réaliser des commandes spéciales ou personnalisées (gateaux d’anniversaire, fétes, etc.).
Contribuer a la satisfaction et a la fidélisation de la clientele.

E Le profil recherché
Formation :
CAP / BEP Patissier exigé.

Mention complémentaire en patisserie, chocolaterie, glacerie ou traiteur appreéciee.
Expérience :
Expérience souhaitée de 1a 3 ans dans un poste similaire, idéalement en grande distribution ou en

patisserie artisanale.
Compétences techniques :

Maitrise des techniques de fabrication, cuisson et décoration patissiere.

Ergalis GD Gretz @ ergalis
28 Rue de Paris - 77220 Gretz-Armainvilliers - 0164 84 50 93 el grangedisbon


https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/patissier-hf-bretigny-sur-orge-RE0826930A331576

Connaissance des normes d’hygiene et de sécurité alimentaire (HACCP).

Bonne gestion du temps et des priorités.
Qualités personnelles :

Sens de 'organisation et rigueur.
Créativité et sens du go0t.

Esprit d'équipe et sens du service client.
Réactivité et adaptabilité.
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