
Boucher (H/F)
45460 BONNEE   Accéder à l'annonce en ligne   

 Temps plein
 01/11/2025  Ouvert aux personnes en situation de handicap

 29000 / An  

   L'entreprise 
Leader est une agence d'intérim réputée pour sa réactivité et son expertise dans le placement de
professionnels qualifiés dans divers secteurs. Elle s'engage à offrir des solutions sur mesure
pour répondre aux besoins spécifiques de chaque entreprise.

Cette entreprise se distingue par son efficacité dans la distribution de produits de
consommation courante, garantissant une qualité de service exemplaire à ses clients.

   Le poste 
Offre d'emploi : Boucher (h/f)

Nous recherchons un boucher passionné et qualifié pour rejoindre notre équipe à Bonnee
(45460). Vous serez chargé de proposer de la viande de qualité à notre clientèle.

Votre mission inclut le transport, l'entreposage en chambre froide, et la maîtrise des
techniques de désossage, dénervage et dégraissage. Vous utiliserez des outils spécialisés
tout en respectant les normes d'hygiène et de sécurité. En tant que commerçant, vous
mettrez vos produits en valeur et conseillerez les clients selon leurs besoins.

Compétences requises : Parfaite connaissance de la volaille, du veau, du bœuf et de
l'agneau, maîtrise des procédés de découpe et de transformation, gestion des stocks et
commandes, et aisance dans la vente et le conseil client.

Ce poste est à temps plein  pour 41h/ semaine et 1 week end sur 3.

Cette offre est publiée par notre agence spécialisée dans le recrutement de talents dans
l'artisanat.

Rejoignez-nous pour une carrière enrichissante et valorisante!

    Le profil recherché 

ACTUAL CHATEAUNEUF SUR LOIRE
13 Rue Saint Barthelemy - 45110 Châteauneuf-sur-Loire - 02 38 46 23 24 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boucher-hf-bonnee-RE0657364A330576


Le candidat recherché pour le poste de Boucher (h/f) doit posséder un ensemble de compétences
spécifiques et un niveau d'études approprié. Le niveau d'étude requis est Titre de niveau V
- BEP/CAP ou équivalent.

Le candidat idéal doit avoir une maîtrise des techniques de découpe et de préparation de
la viande. Une attention particulière doit être accordée à l'hygiène et à la sécurité
alimentaire. Une expérience préalable dans un environnement similaire est fortement
souhaitée.

La capacité à travailler en équipe et à fournir un service client exceptionnel est essentielle.
Le candidat doit également être capable de gérer les stocks et de passer les commandes
nécessaires pour assurer un approvisionnement constant.

En résumé, nous recherchons un professionnel dévoué, avec une solide expérience et une
formation adéquate, capable de contribuer efficacement à notre équipe.
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