
Ouvrier agroalimentaire (H/F)
43000 POLIGNAC   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 4 mois

   L'entreprise 
L'agence Actual Le Puy 477 collabore avec une entreprise spécialisée en volailles, employant entre 10 et
249 personnes.

   Le poste 
Titre du poste : Ouvrier agroalimentaire (h/f)

Nous recherchons un ouvrier à la découpe de volaille pour rejoindre l'équipe de notre
client, grâce à l'expertise de l'agence d'intérim et de recrutement ACTUAL.

Missions : Vous serez responsable des travaux de découpe de volailles, de l'emballage et
de la mise en carton, ainsi que du nettoyage et de la désinfection de votre poste de travail.

Environnement : Agroalimentaire

Horaires : Journée 

Durée du contrat : 4 mois

Temps de travail : 35 heures par semaine

Avantages : En travaillant avec le Groupe ACTUAL, bénéficiez de 10% IFM + 10% CP, d'un
comité d'entreprise, d'un compte épargne temps avec un taux de 12%, du parrainage avec
chèques cadeaux, de formations sécurité et/ou professionnelles, du FASTT, d'acomptes à la
semaine, ainsi que d'une mutuelle.
Rejoignez nous et intégrez un environnement professionnel dynamique et enrichissant !

    Le profil recherché 
Le poste recherché est celui d'Ouvrier agroalimentaire (h/f). Le candidat idéal doit posséder des
compétences spécifiques pour réussir dans ce rôle.

Actual Le Puy 477
416 Rue Jean-baptiste Lamarck - 43700 Saint-Germain-Laprade - 06 28 31 37 03 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/ouvrier-agroalimentaire-hf-polignac-RE0794176A326407


Une connaissance approfondie des normes d'hygiène et de sécurité est essentielle. Les
candidats doivent être capables de suivre et de mettre en œuvre ces normes
rigoureusement.

Il est important d'avoir une expérience en manipulation de machines de production. La
capacité à opérer et entretenir ces équipements est cruciale pour garantir une production
efficace et sécurisée.

Un sens aigu du détail est également requis pour assurer la qualité constante des produits.
Les candidats doivent faire preuve de minutie dans toutes les tâches effectuées.

La capacité à travailler en équipe est primordiale. Le succès dans ce rôle dépend de la
collaboration et de la communication efficace avec les autres membres du personnel.

Enfin, une flexibilité horaire est demandée pour s'adapter aux besoins de production, qui
peuvent inclure des quarts de travail variables.
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