
Boucher (H/F)
29760 PENMARCH   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 6 mois

   L'entreprise 
L'entreprise cliente de l'agence Actual est un supermarché, basé à Penmarc'h. L'agence ACTUAL fait partie
d'un réseau de 600 agences avec 3550 collaborateurs, 3 écoles de formation et 3 cabinets
de recrutement.

   Le poste 
Boucher (h/f)

Nous recherchons un Boucher (H/F) pour rejoindre notre client à PENMARCH 29760 FR. Ce
poste est à pourvoir pour une durée de 6 mois avec possibilité de CDI à pourvoir dès que
possible, avec un contrat à temps plein de 35 heures par semaine.

En tant que Boucher, vous serez rattaché au Responsable de rayon et vos missions
principales incluront :

- Découpe de la viande tout en garantissant des conditions optimales d'hygiène et de
traçabilité.

- Mise en barquette et mise en rayon des produits.

- Interaction avec la clientèle, en fournissant des conseils avisés sur la préparation et la
cuisson.

- Veiller à la rotation des produits pour assurer leur fraîcheur.

- Possibilité d'effectuer des commandes selon les directives du Chef de rayon.

Vous possédez une belle expérience dans un poste similaire, idéalement dans la grande
distribution. Vous êtes reconnu pour votre rigueur, votre méthodologie, ainsi que pour
votre esprit d'initiative et votre sens du commerce.

Rejoignez-nous et mettez à profit votre expertise pour servir notre clientèle avec passion
et professionnalisme.

    Le profil recherché 
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https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boucher-hf-penmarch-RE0647613A303838


Le candidat recherché pour le poste de Boucher (h/f) doit posséder des compétences et un niveau de
maîtrise approprié dans chaque domaine.

Une excellente connaissance des techniques de découpe est essentielle pour assurer une
présentation optimale des produits. Le candidat doit être capable de travailler avec
précision et efficacité.

La gestion de la chaîne du froid est cruciale pour garantir la qualité et la sécurité des
produits. Une attention particulière à la propreté et à l'hygiène est requise.

Une bonne capacité de communication est également importante pour conseiller la
clientèle et répondre à leurs besoins de manière professionnelle et amicale.

Le candidat doit démontrer une expérience significative dans un environnement similaire,
avec une capacité à gérer les commandes et les stocks de manière efficace.

Enfin, une passion pour le métier et une volonté d'apprendre et de s'adapter aux nouvelles
techniques et tendances sont des qualités fortement valorisées.
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