
Employée de restauration (H/F)
44160 STE REINE DE BRETAGNE   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 4 mois

   L'entreprise 
L'agence Actual de Trignac collabore avec un leader de la restauration collective intervenant dans les
cantines scolaires, EHPAD, résidences pour seniors et restaurants d'entreprises, comptant
entre 250 et 4999 employés.

   Le poste 
Nous recherchons un employé de restauration dynamique et motivé pour rejoindre notre équipe. Ce
poste est une opportunité de développer vos compétences dans un environnement
professionnel et convivial.

Missions principales :

- Participer activement aux activités de production culinaire : préparation, assemblage, et
dressage, tout en respectant les règles d'hygiène et de sécurité alimentaires.

- Assurer la mise en place des espaces de restauration et gérer la distribution et le service
des repas.

- Accueillir chaleureusement les clients et procéder à l'encaissement des ventes.

- Réceptionner et stocker avec soin les produits alimentaires.

- Veiller au rangement, nettoyage, et entretien des matériels de restauration ainsi que des
espaces.

Poste a pourvoir dès que possible sur le secteur de Pontchateau. Travaille
possible les weekends et horaires coupés parfois. 

Ce poste est une excellente occasion de rejoindre notre équipe et de contribuer à la
qualité de notre service. Si vous êtes passionné par le secteur de la restauration et prêt à
relever de nouveaux défis, nous serions ravis de recevoir votre candidature.

Nous avons hâte de vous rencontrer et d'explorer ensemble cette belle opportunité
professionnelle !

    Le profil recherché 

ACTUAL TRIGNAC
5 Avenue Barbara - 44570 Trignac - 02 51 76 14 70 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/employee-de-restauration-hf-ste-reine-de-bretagne-RE0616407A298735


Pour le poste d'Employé de restauration (h/f), nous recherchons un candidat avec des compétences bien
définies.

Le candidat idéal doit posséder une excellente maîtrise de la préparation des aliments,
assurant une qualité constante et le respect des normes d'hygiène. Une expérience
antérieure dans un environnement de restauration est fortement souhaitée.

Des compétences en service à la clientèle sont essentielles pour garantir une expérience
positive aux clients. Le candidat doit être capable de communiquer efficacement et de
répondre aux besoins des clients avec courtoisie.

La capacité à travailler en équipe est cruciale, car le poste nécessite une collaboration
étroite avec d'autres membres du personnel pour assurer un service fluide et efficace.

Enfin, une bonne gestion du temps et la capacité à travailler sous pression sont des
qualités indispensables pour réussir dans ce rôle dynamique et exigeant.
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5 Avenue Barbara - 44570 Trignac - 02 51 76 14 70 


