
Employé de restauration collective (H/F)
83340 LE CANNET DES MAURES   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 3 mois  11.88 / Heure  

   L'entreprise 
Actual Les Arcs recherche pour l'un de ses clients un employé de restauration collective H/F sur le secteur
du Cannet-des-Maures.

   Le poste 
En tant qu' employé de restauration collective (h/f), vous assurerez les tâches suivantes :

- Préparation des repas froids et/ou chauds

- Participer à la mise en place du service

- Approvisionnement et Service en self

- Encaissement

- Assurer le nettoyage

- Appliquer les procédures de l'entreprise et respecter les règles d'hygiène et de sécurité

Le salaire: 11.88€ / heure.
Horaires : 7h 15h ou 6h 14h45 ou 10h30 20h 

Avantages :

10% d'indemnité de fin de mission + 10% d'indemnité de congés payés. Acompte à la
semaine sur demande. Autres aides et services : Mutuelle - Logement - Garde d'enfants -
Rejoignez Actual et bénéficiez d'un taux d'intérêt de 12% par an avec notre Livret Actual.

Parfait, nous vous attendions !

N'hésitez plus et rejoignez notre équipe dynamique chez Actual ! Faisons équipe ensemble!

ACTUAL LES ARCS
555 Chemin des Breguieres - 83460 Les Arcs - 04 94 55 48 80 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/employe-de-restauration-collective-hf-le-cannet-des-maures-RE0591622A294616


    Le profil recherché 
Nous recherchons un(e) Employé(e) de restauration collective (h/f) compétent(e) et expérimenté(e) pour
rejoindre notre équipe. Le candidat idéal devra posséder les compétences suivantes :

Polyvalence : Aptitude à réaliser différentes tâches, telles que la préparation des
repas, le service aux clients, le nettoyage des locaux, etc.
Expérience : Une expérience préalable dans le domaine de la restauration
collective est fortement souhaitée.
Connaissance des normes d'hygiène et de sécurité : Le candidat doit avoir
une connaissance approfondie des normes d'hygiène et de sécurité en matière de
manipulation des aliments.
Organisation et gestion du temps : Capacité à travailler efficacement dans un
environnement rapide en respectant les délais et les procédures établies.
Sens du travail en équipe : Capacité à collaborer avec les autres membres de
l'équipe pour assurer un service de qualité.

Si vous êtes une personne motivée, rigoureuse et passionnée par la restauration collective,
rejoignez-nous dès maintenant et construisons ensemble votre travail!

ACTUAL LES ARCS
555 Chemin des Breguieres - 83460 Les Arcs - 04 94 55 48 80 


