Aide cuisine a salaise sur sanne (H/F)
38150 Salaise Sur Sanne Accéder a l'annonce en ligne &

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
© Durée : 3 mois

L'entreprise
DEVENIR SALARIE INTERIMAIRE ACTUAL c'est pouvoir bénéficier de nombreux avantages :

Livret ACTUAL rémunéré a 12%/an soit 1%/mois et non bloqué
Acompte tous les jours

10% IFM +10% CP

parrainage

mutuelle intérimaire

suivi personnalisé

formation

L'agence d'emploi Actual ROUSSILLON, c’est une équipe qui est a votre écoute pour vous
aider dans votre recherche d’'emploi et vos projets professionnels !

B Le poste

Actual, agence de recrutement, recherche un(e) Aide de cuisine (h/f) passionné(e).

En tant qu'aide cuisinier, vous aurez l'opportunité de mettre en avant vos compétences
culinaires et de contribuer a une ambiance de travail agréable. Si vous possédez au moins
un an d'expérience en cuisine, un sourire communicatif et un excellent sens du travail en
équipe, nous sommes impatients de vous rencontrer.

Vos missions incluront la maftrise des bases de la cuisine, la préparation et |'élaboration des
plats dans le respect des normes d'hygiene, ainsi que la contribution a une bonne
ambiance de travail en cuisine.

Le salaire sera selon profil et contrat, avec des avantages tels que des primes
quadrimestrielles, repas sur place et pourboire.

N'hésitez pas a postuler si vous avez le profil recherché et que vous souhaitez évoluer au
sein d'une équipe chaleureuse et professionnelle !

E Le profil recherché

Profil recherché : Nous recherchons un(e) Aide de cuisine (h/f) avec les compétences suivantes :

ACTUAL ROUSSILLON
4 Rue Elsa Triolet - 38150 ROUSSILLON - 04 74 29 63 93

se actual


https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/aide-cuisine-a-salaise-sur-sanne-hf-salaise-sur-sanne-RE0504361A279371

Cuisine : Expérience dans la préparation des plats, connaissance des techniques de base en
cuisine.

Hygiene alimentaire : Respect des normes d'hygiene et de sécurité alimentaire.

Organisation : Capacité a gérer les priorités, travailler efficacement en équipe.

Polyvalence : Aptitude a s'adapter rapidement aux changements, étre flexible selon les
besoins.

Niveau minimum requis : BAC Pro Cuisine ou expérience équivalente.
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