
Boucher offre d'emploi en boucherie (H/F)
56100 LORIENT   Accéder à l'annonce en ligne   

 CDI  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap

   L'entreprise 
Acteur majeur du recrutement et du travail temporaire, Ergalis accompagne chaque année près de 20.000
candidats en CDI, CDD, Intérim et CDI Intérimaire.

Ergalis s'engage à valoriser toutes les compétences dans le respect de la diversité, et
notamment à favoriser l’intégration professionnelle des candidats handicapés.

   Le poste 
Votre agence ERGALIS GRANDE DISTRIBUTION de Vannes recherche un boucher H/F en CDI pour son
client sur le secteur de Lorient.

Votre mission sera de découper, préparer et transformer les viandes, tout en veillant à la
traçabilité des produits. Vous serez également chargé de présenter le rayon de manière
attractive, en respectant les normes d'hygiène et de sécurité alimentaire.

Votre rôle ne se limite pas là. En tant que boucher, vous devrez conseiller et fidéliser la
clientèle, participer à la gestion des marchandises du rayon et garantir une qualité
irréprochable des produits.

Les horaires sont variables, du lundi au samedi, avec une semaine de 35 heures.
Vos horaires: vous travaillez 3 demi journées + 2 journée en coupure.

Les avantages:
-Vous ne travaillez pas les dimanches et les jours fériés
-Mutuelle 100ù pris en charge par l'entreprise
-Participation du résultat

Cette opportunité vous offre l'occasion d'évoluer dans un environnement dynamique au sein du secteur
de Lorient
Si vous êtes passionné.e par votre métier et souhaitez rejoindre une équipe motivée, postulez dès
maintenant!

    Le profil recherché 

ACTUAL EXPERTS VANNES GD
17 Allée François-Joseph Broussais - 56000 Vannes - 02 97 62 41 00 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boucher-offre-demploi-en-boucherie-hf-lorient-RE0447996A267961


Profil recherché :

Nous sommes à la recherche d'un(e) Boucher (h/f) qualifié(e) pour rejoindre notre équipe.
Le candidat idéal devra posséder les compétences suivantes :

Maîtrise de la découpe et de la préparation de la viande.

Connaissance des normes d'hygiène et de sécurité alimentaire en vigueur.

Capacité à travailler efficacement en équipe.

Sens de l'organisation et rigueur dans l'exécution des tâches.

Expérience préalable dans un environnement similaire souhaitée.

ACTUAL EXPERTS VANNES GD
17 Allée François-Joseph Broussais - 56000 Vannes - 02 97 62 41 00 


