
Poissonnier offre emploi en poissonnerie (H/F)
91230 MONTGERON   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 15 jours

   L'entreprise 
L'agence d'intérim Ergalis Grande Distribution propose des offres d'emploi temporaires dans le secteur de
la grande distribution, offrant des solutions flexibles aux entreprises et aux travailleurs.

Notre client basé à Montgeron est une entreprise renommée dans le domaine de la
distribution alimentaire, offrant un large éventail de produits de qualité à sa clientèle.

   Le poste 
Rejoignez notre équipe en tant que Poissonnier (h/f)

Nous sommes fiers de collaborer avec ERGALIS, un acteur majeur du recrutement et du
travail temporaire, qui accompagne près de 20 000 candidats chaque année en CDI, CDD,
Intérim et CDI Intérimaire.

Description du poste :

En tant que Poissonnier-Écailler (h/f), vos missions seront variées et passionnantes :
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Préparer les poissons, les coquillages et les crustacés avec soin.

Utiliser des outils spécifiques tels que l'écaillreuse, le couteau à fileter, la cisaille, la
pince casse homard...

Réaliser des gestes techniques sur demande des clients : écaillage, éviscération,
tranchage...

Présenter et disposer de manière esthétique les produits sur l'étal.

Accueillir chaleureusement la clientèle et les informer sur les produits proposés.

Donner des conseils de préparation et partager des astuces recettes.

Ce poste est à pourvoir pour une durée de 15 jours à partir du 27 mai 2024, en temps plein
(35h/semaine).

N'hésitez plus, postulez dès maintenant pour vivre une expérience enrichissante au sein
d'une équipe dynamique et passionnée par le monde de la gastronomie !

    Le profil recherché 

En tant que Poissonnier (h/f), vous devrez posséder les compétences suivantes :
Maîtrise des techniques de préparation et de cuisson de poissons et fruits de mer,
Connaissance des normes d'hygiène et de sécurité alimentaire,
Capacité à travailler en équipe dans un environnement dynamique,
Rigueur, organisation et rapidité d'exécution.
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