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B Le poste

L'agence Ergalis GS Vannes recherche actuellement un Poissonnier (h/f) pour un poste a Pontivy 56300,
FR.

Dans ce rble, vous aurez pour mission de préparer les poissons et crustacés en les ététant, écaillant,
éviscérant, tranchant et filetant. De plus, vous serez chargé(e) d'accueillir et de conseiller la
clientele en leur offrant des conseils de cuisine et de cuisson.

Les horaires pour ce poste sont du lundi au samedi, avec un début de journée dés 5h du matin. Ce contrat
est d'une durée d'1 mois.

Cette opportunité s'inscrit dans une enseigne de la grande distribution proposant une vente
traditionnelle en libre-service.

3 Le profil recherché

Le poste de Poissonnier (h/f) requiert un certain nombre de compétences essentielles pour garantir le
bon fonctionnement du département poissonnerie. Le candidat idéal doit posséder une

solide expérience dans la manipulation et la préparation des poissons, ainsi qu'une

connaissance approfondie des différentes especes et de leurs caractéristiques. De plus, une

grande attention aux détails est primordiale pour assurer la qualité des produits proposeés

aux clients.
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La maftrise des techniques de découpe, d'écaillage, d'habillage et de désarétage est indispensable pour ce
poste. Le candidat devrait également étre capable d'identifier les signes de fraicheur et de

qualité du poisson afin de garantir la satisfaction des clients. Une bonne organisation et

une gestion efficace des stocks sont également des compétences clés pour maintenir un
approvisionnement régulier en produits frais.

Le sens du service client est un atout important pour ce poste tout comme la capacité a
conseiller les clients sur le choix des produits. La rigueur et le respect des normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire sont essentiels pour assurer la conformité avec les
réglementations en vigueur.

Enfin, une passion pour les produits de la mer, associée a un fort esprit d'équipe et a une excellente
communication interpersonnelle, sont des qualités recherchées chez le candidat idéal pour
ce poste de Poissonnier (h/f).
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