Boucher (H/F)
56300 PONTIVY Accéder a l'annonce en ligne £

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
© Durée : 1mois
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= Le poste

L'agence Ergalis GD Vannes recherche activement un(e) Boucher (h/f) passionné(e) pour un poste a
Pontivy 56300, FR.

Votre mission consistera a découper, préparer et transformer les viandes avec expertise. Vous veillerez a
la tracabilité des produits et garantirez une présentation soignée du rayon.

En tant que Boucher, vous appliquerez rigoureusement les normes d'hygiene et de sécurité alimentaire
pour assurer une qualité optimale des produits. Votre réle ira au-dela de la découpe, en

conseillant et fidélisant la clientéle par votre connaissance des morceaux de viande et

votre passion pour le métier.

Vos horaires seront variables, du lundi au samed..

Quels sont vos avantages Ergalis ?
- Livret Epargne a 12%

- Mutuelle

- Prime de parrainage

- Comité d'entreprise

ACTUAL EXPERTS VANNES GD
17 Allée Francois-Joseph Broussais - 56000 Vannes - 02 97 62 4100

se actual


https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boucher-hf-pontivy-RE0217136A228423

- Votre espace personnel MyActual (contrats, bulletins de salaire, gestion du livret épargne, gestion des
acomptes..)

- FASTT : location de véhicules, garde d’enfants, logement, service social

3 Le profil recherché

Nous recherchons un Boucher (h/f) expérimenté avec une passion pour la boucherie et une expertise
avérée dans la manipulation des viandes. Le candidat idéal devrait démontrer une maitrise
parfaite des techniques de découpe, de désossage et de préparation des viandes.

La connaissance approfondie des normes d'hygiene et de sécurité alimentaire est essentielle, ainsi qu'une
capacité a travailler efficacement dans un environnement exigeant. Le candidat doit étre
capable de gérer les taches quotidiennes d'une boucherie avec précision.

Une expérience préalable en boucherie est requise, idéalement dans un contexte professionnel similaire.
La capacité a travailler en équipe et a communiquer efficacement avec les collegues est
primordiale pour assurer le bon fonctionnement du département boucherie.
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