Chef secteur cuisinier (H/F)
13015 Marseille  Accéder a l'annonce en ligne £

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
< Durée : 3 mois € 2400/ mois

L'entreprise
ACTUAL Avignon recrute pour son client un Chef Secteur cuisinier H/F
Pour toutes vos demandes, votre équipe de I'agence Actual d'Avignon et A2i composées

de Micheline ,Aneta ,Agnes et Jeanna est a votre écoute, n'hésitez pas a appeler au
04.90.89.15.01 ou par mail a actual.avignon@groupeactual.eu

B Le poste

ACTUAL AVIGNON actual
51 route de Montfavet - 84000 Avignon - 04 90 89 15 01 VOTRE TRAVAIL o MBLE


https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/chef-secteur-cuisinier-hf-marseille-RE0110261A140340
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Nous reche clhon§ un/ pnsable de sect yr:
Reshosable iy

2onfids. Y08 missi es suivante
Garantir une prestation conforme aux engagements contractuels :

- Controler et faire contréler les normes de qualité de I'entreprise,

- Faire respecter les regles d’hygiene relatives a ’'HACCP,

- Veiller ala bonne réalisation des animations des restaurants,

- Analyser, proposer et veiller a la mise en place d’actions correctives,

- Assister aux commissions restaurant.

Assurer le suivi commercial :

- Etre le/la garant(e) des contrats clients et de leur pérennité,

- Suivre I’évolution des contrats (avenants, révisions des prix),

- Rencontrer les Clients partenaires et assurer les compte-rendu de visite,
- Savoir proposer aux clients un élargissement de la gamme de service,

- Assurer les ouvertures ou les fermetures des sites.

Procéder au contrdle de gestion et au suivi administratif :

- Elaborer les budgets avec les Responsables de sites,

- Centraliser et analyser les résultats mensuels,

- Mettre en place les actions correctives et contrler leur efficacité.
Assurer le suivi quotidien du personnel :

- Assurer la gestion quotidienne des effectifs (absences, RTT, vacances),

- Assurer | 8rutement des salariés en collaboration avec le service RH et les

responsab es

- Assurer I'intégration des nouveaux responsables de sites,

- Veiller a la détection des potentiels.
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CONSTRUISONS ENSEMBLE
VOTRE TRAVAIL



E Le profil recherché

Vous étes disponible, organisé(e), méthodique, autonome et maitrisez les outils informatiques du Pack
Office.

Fortes capacités relationnelles et d'animation, sens du service, gestionnaire confirmé,
rigueur, aptitude a négocier, pédagogie et force de proposition, sont vos atouts pour
réussir dans cette fonction. Votre réactivité et votre sens du service seront des éléments
déterminants pour ce poste.

Une expérience dans un poste d'encadrement en restauration collective est nécessaire
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